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Cordon bleu (omelette pour les
pesco-végétariens)
Tian aux courgettes

Babybel
B Pomme golden

Goiter

Pain au lait
Miel
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La Bretagne

30 20
Salade de la mer (salade mélangée, noix
concassée, oignons rouge, aneth, huile
olive, vinaigre de cidre et crevettes cuites)
Galettes de sarrasin béchamel, dés de
jambon, emmental et champignons
émincés (dés de lardons végétaux

pour les pesco-végétariens)
Tarte aux pommes (compote de
pommes pour la créche)
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Galette bretonne
Jus de pomme
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Hoki sauce curry
Pommes de terre aux herbes
Gouda
Yaourt aromatisé

Barre céréale
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Poisson pané et citron
Carottes (bio) pommes de terre
persillées
Samos
M Banane

Chanteneige
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